Reinigung & Wartung

/\ Achtung: Die Klinge ist sehr scharf — vorsichtig
handhaben!

Klingenentfernung

1. Verriegelungsschraube gegen den Uhrzeigersinn

drehen.

2. Klinge vorsichtig am Rand anfassen und
entnehmen.

3. Mit warmem Wasser und mildem Spulmittel
reinigen.

4. Vollstandig trocknen lassen, bevor sie wieder
montiert wird.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Um Verletzungen zu vermeiden, bitte diese Anleitung
vor der ersten Benutzung lesen.

e SaugflilRe immer fest auf einer glatten, sauberen
Arbeitsflache fixieren.

* Das Gerat ist nicht fir Kinder geeignet und muss
aullerhalb ihrer Reichweite aufbewahrt werden.

e Hande und Finger stets vom Schneidebereich
fernhalten.

* Klinge ist sehr scharf — niemals direkt bertihren.

* AusschlieRlich zum Schneiden von Brot nutzen!

0 Hinweis:

Rost ansetzen. Reinigen Sie die Klinge daher nach

jeder Nutzung und trocknen Sie sie grundlich ab.

Verwenden Sie keine aggressiven Reiniger oder
Scheuermittel. Fur zusatzlichen Schutz kann die

eingerieben werden.

Edelstahlist langlebig, kann jedoch bei Feuchtigkeit

Bedienung & Tipps

Gerat auf einer glatten Arbeitsflache platzieren und
Saugfulle fixieren.

Drehkopf auf gewtlinschte Schnittstarke einstellen (ca.
1-15mm).

Lebensmittel an den Anschlag legen und mit
gleichmaBigem Drehen der Kurbel schneiden.

Beim Schneiden Halteklemme nutzen, um
Verletzungen zu vermeiden.

Die geschnittenen Scheiben vorsichtig entnehmen.
Nach Gebrauch Maschine stets trocken lagern.

Klinge gelegentlich diinn mit lebensmittelechtem Ol

Q Tipp: Am besten eignen sich Brote mit fester
Kruste wie Bauern- oder Roggenbrot. Fir
gleichmaliige Scheiben das Brot leicht andriicken
und in ruhigem Tempo kurbeln.
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